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Rotawrant  Provine_

gg Plahichétte aperitif. . c.ous : vupm s vowws s samm s s svwma s praw v se 7,90 €

Cochonnailles et bouchées salées a picorer en toute convivialité

% Os a moelle 3 piéces. .8,90 € 2 piéces. ..
0Os a moelle rdtis au sel de Guérande, pain grillé

Terrine aux foies de volaille « La Boucherie » et sa confiture d’oignons

2Tranches ........ooou.. 6,90 € | Tranche

6,40 € | piece....3,50€

e

Tartare de légumesalafaisselle ............................
Assortiment de légumes crus et sa faisselle, préparé fagon tartare

Carpaccio de tomates a la mozzarella .

La Chévre chaud 1480€

Toasts de chéwe chaud sur mesdlun de salade, tomate, sauce vinaigrette balsamique

m Lia CACSAN: « o cowes p oomvms 2 womn 5 5 oo + 3 o § o Ovies & & 6 § & 80 § 12,50 €

Mesclun de salade, tomate, poulet, lardons, copeaux de parmesan, croditons il
sauce vinaigrette caesor

LaGourmande ; .« oo s« axen « < ons 3 <im0 5 L § 55905 § 2ot 12,90 €

Mesclun de salade, gésiers de canard confit, tranches de magret de canard, tomate,
pommes de terre, haricots verts, sauce vinaigrette d la framboise

. 10,90 €

Mesclun de salade, 1t de porc, rti de beeuf, poult jombon Serran, tomate, carotees répées, radss,
cornichons, ceuf dur, sauce mayonnaise

Classique (env.220g)  Light (env. 110 g)

Le Haché minute ...................... 090 € rinn 5 sz s 7,90 €

Sauce offerte : @ vous de choisir |

Géant (env.330g)  Classique (env.220 g)

Steak haché Royal 590 s s 2 e 25 11,20 €
Couronné dune croquante tranche de lad (un czuf o cheval suppl. | €)

g Steak tartare traditionnel I7e0E, 1580¢ 1390 €

Incontournable | Haché minute, ¢ déguster préparé ou d relever d votre fagon

LeTartare poélé . . 17,90 €. L1460 €
Assaisonné,juste sasi e temps dun allersetour

m Tartare du Soleil 14,60 €
Tartare préparé avec ses légumes provengaux, tomate et basilic

Le Trio de tartare (env.240g). . L1590 €

Variez les plaisis avec un tartare de baeuf, un tartare du solei un tartare de saumon

i
H

Steak «La Boucherie» (env. 160 g
Comment résister G ce grand classique, relevé par sauce au poivre

Faux-filet (env.200g). . 13,50 €
U Ve e i S I vt rGuieniEns

Onglet et sa fondue d’échalotes (env.180g) ............ 14,50 €
La plus godteuse des grillades, entourée de la douceur des échalotes confites

ATFAUZNG (v 1908) .« oo v viveisnoniisainnssmmmummmies 14,90 €
Un morceau de choix du boucher, au godt subtil

Pavé de rumsteck env.200g). . ....oovvieri i 1570 €
Elle va vous faire fondre : une piéce tendre et épaisse taillée dans le cceur de la viande

%Panaché du boucher w2409 . .......ccvvnninnnn. 17,20 €

Laissez-vous surprendre par 'appétissante complcité de fonglet, de fa poire et de Toraignée de beeuf

L’Entrecéte «Fort des Halles» (env.300 g)..18,50 € (env.200g).... 13,90 €

Finement persillée et godteuse, dans les régles de Iart elle régale les plus exigeants |

Véritable tournedos de filet de beeuf env.19%0g) . ... ... 20,90 €

Préparé avec lindispensable tour de main qui rend ses saveurs uniques |

%«Le Trésor du Louchebem> (env.350¢). .
Le5 bouchers vous trasmstnt ce: GReIeux SBCree Tt Coaur ' aloyott matiiré 21, jours i Soh 08

§3,Cote de beeuf 2Pers. (env.| kg)... 53,00 € 1 Pers. (en. 500 g....... 29,00 €
Une vraie référence de la tradition «louchebem», servie avec pommes au four, os & moelle, salade
verte et ses 3 sauces

LES ENTREES

LES GRANDES SALADES

LES BOUCHERS HACHES & LES TARTARES

Dégustez en toute simplicité une viande hachée “minute’, tendre et goUteuse, qui a gardé toutes ses qualités. Avant d’étre préparée, la viande est sélectionnée et
inée par notre atelier de Brive-La-Gaillarde. Ces plats sont garnis de pommes frites et d'une salade verte. Sauf Le Maquignon.

LES VIANDES GRILLEES & LES SAVEURS DE L'ETE

Tartare de saumon 80 g sur son lit de Iégumes du soleil ....580 €
Cocktail decrevettes ................covuiiiiiiiiiiiiiinn, 620€

La:salade Océane. . . ... . : sovsmswwmsmesssmwssme 55 8 4 5 54§ 820 €
Mesclun de solade, crevettes, saumon fumé, miettes de surimi, tomate, sauce vinaigrette
haile dolive et citron

Lassiette de melon et jambon Serrano

Bloc de foie gras de canard mi-cuit au Coteaux du Layon . ...
Servi avec son verre de Coteaux du Layon 10 cf

’Exotique ...l . -
Chou chinos, slade mélangée, tomate, poule, crevetes, nem & a volill, dés de mangue,
julienne de légumes, cacahuétes, sauce soja

L’Océane .
Mesclun de salads,crevettes, sauron fumé mieties de surimi tomate, sauce vincigrece
huile d'olive et citron

La Melon et jambon Serrano
Pour ensoleiller les papilles avec des saveurs espagnoles |

LES BURGERS & LES CARPACCIOS

m Le Traditionnel

Pain Bun's aux graines de sésame, steak haché minute |10 g salade, rondelles de tomate,
d'oignon, de cornichons, sauce burger

[l Le Fondant ................ 10,90 €
Pain Bun's aux graines de sésame, steak haché minute 110 g salade, rondelles de tomate,
doignon, de cornichons, cheddar fondu, ketchup
m Le Savoureux ... ....vvitttiii 11,90 €
Pain Buns oux graines de sésame, steok haché minute 110 g salade, rondelles de tamats,
doignon, de cornichons, potrine fumée, sauce barbecue
Le Magquignon (env.220) . 11,40 € env.110g). . . .... 1940€ .. 9,15 ¢
I Steak haché minute, galettes de pommes de terre, oignons, bacon, sauce fromage fagon «Burger»
Le Carpaccio de beeuf au basilic ........................ 12,90 €
La 2éme assiette vous est offerte // @U PAFMESAN . ... ...ovvveinnnnnn.. 14,50 €
au chévre chaud et lard fumé. ... .. 14,50 €
Fines tranches de beeuf marinées
Steak de jambongrillé .............................. 8,90 €

Saisi sur le grill une piéce servie avec sa sauce au poivre

Brochette de volaille au curry

Pour raviver votre appéti, une viande blanche aux couleurs indiennes, garnie de riz Basmati

Brochette de boeuf (env. 160 g)

Suivez vos envies avec le godit chaleureux de I'été

Andouvillette de Troyes grillée sauce moutarde.

Une recette typique transmise par Robert BARDOT, meilleur ouvrier de France

Caétes d’agneau grillées aux herbes

3 Pidces de choix saisies & ceeur, au got de la Provence

—Travers de porc sauce barbecue .

Cédez G la tentation de leurs parfums coramélisés

— Foie de veau a laVénitienne (en.220g
Une cuisson et un déglacage qui révélent dinoubliables savers |
AU FIL DE L'EAU

mm Tagliatelles aux 2 saumons

De généreuses pites aux saveurs océanes
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m Filet de bar grillé et ses Iégumes du soleil, riz Basmati
La chair d'un poisson noble pour votre plus grand bonheur

Wok de gambas et ses légumes sautés .............

Diappétissantes couleurs pour cette recette aux accents exotiques

Ces articles répondent a I'engagement
l>‘in:erprofessinnnel(e sur [a baisse de la TVA.

Avec chaque viande une sauce vous sera offerte : Sauce poivre, moutarde, béarnaise, roquefort, barbecue, curry, fondue d'échalotes, beurre dail.
0 viandes sont servies avec des pommes frites et salade verte.
Si vaus souhaitez une autre garniture, vous pouvez choisir entre : salade verte, riz Basmati, pomme au four, haricots verts ou tagliatelles.
Garniture supplémentaire : o/o € OFFERTE

@ Vous étes pressé, prévenez votre serveur (se), das votre arrivée.

Prix nets - Service compris
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Poids des viandes brut avant cuisson
- _— *env. +/-10%a la coupe
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